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CAIET DE SARCINI PRIVIND ACHIZITIA DE SERVICII DE MASA
NECESARE CLUBULUI SPORTIV MUNICIPAL ORADEA
1515/14.04.2026
Cod CPV : 55300000 — 3 Servicii de restaurant si de servire a mancarii (Rev.2)

Autoritatea contractanta: : CLUBUL SPORTIV MUNICIPAL ORADEA cu sediul in Oradea, str. Traian
Blajovici nr.24 jud. Bihor, cod fiscal 15569544

I. INTRODUCERE

Caietul de sarcini face parte integrantd din documentatia de incheiere a CONTRACTULUI -cadru de
prestare servicii si constituie ansamblul cerintelor pe baza carora se elaboreaza de catre fiecare operator
economic propunerea tehnica si cea financiara.

Caietul de sarcini contine in mod obligatoriu, specificatii tehnice si totodata indicatii privind regulile de baza
care trebuie respectate astfel incat potentialii operatori economici sa elaboreze propunerea tehnica
corespunzator cu necesitatile autoritatii contractante.

Cerintele prevazute in prezentul Caiet de sarcini sunt minime si obligatorii.

Ofertele care nu indeplinesc integral cerintele minime obligatorii stabilite prin Caietul de sarcini si
Documentatia de atribuire vor fi declarate neconforme si vor fi respinse.

Nu sunt admise oferte care propun servicii sau caracteristici tehnice inferioare celor solicitate.

Nu sunt permise abateri de la cerintele minime stabilite prin documentatia de atribuire.

II. NECESITATEA SI OPORTUNITATEA

Scopul Clubului Sportiv Municipal Oradea il constituie organizarea si administrarea de activitati sportive,
prin dezvoltarea activitatii de performanta, selectia continua, pregatirea sportiva si participarea sportivilor
proprii la competitii interne si internationale, precum si organizarea de competitii si evenimente sportive,
interne si internationale, in baza regulamentelor si statutelor federatiilor sportive nationale si internationale.
In cadrul Clubului Sportiv Municipal Oradea sectiile pe ramuri sportive unde activeaza sportivi profesionisti
sunt Handbal, Polo, Judo, Baschet, Scrima, Atletism, Fotbal, Tenis, fiecare avand activitatea specifica, dar
toate necesitand asigurarea unor servicii



ITI. OBIECTUL

Obiectul contractului il constituie achizitia de catre autoritatea contractanta a Serviciilor de restaurant

si de servire a mancarii prestate in Municipiul Oradea, pentru sportivii si participantii la activitatea sportiva a
CSM Oradea, incepand cu data de 01.05.2026, pana la data de 31.12.2026, cu posibilitatea prelungirii pana
cel tarziu la data de 30.04.2027, conform prevederilor art. 40, alin. (1) din Legea nr. 273/2006 privind finantele
publice locale, cu modificarile si completarile ulterioare si conform prevederilor art.165 din Hotararea
Guvernului Romaniei nr. 395/2016 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor
referitoare la atribuirea Contractului de achizitie publica/acordului-cadru din Legea nr. 98/2016 privind
achizitiile publice

IV. CERINTE MINIME OBLIGATORII

a)

b)

d)

g

h)

3

k)

D)

Operatorul economic trebuie Sa detinad un sediu social sau un punct de lucru in municipiul Oradea,
inregistrat in conformitate cu legislatia aplicabila, si sa aiba un restaurant functional in aceeasi locatie,
autorizat sanitar-veterinar si conform normelor de sigurantad alimentara in vigoare.

Operatorul economic trebuie sd faca dovada detinerii autorizatiei de functionare emisd de autoritatile
locale competente si a certificatului de clasificare emis conform legislatiei in domeniul alimentatiei
publice.

Sa aiba obiect de activitate conform codului CAEN corespunzator prestarii de servicii de masa,
respectiv:5611 - Restaurante (include activitati de servire a mesei pentru clienti, fie ca sunt serviti la
masd, iau mesele la pachet sau le primesc la domiciliu) sau 5621 - Activititi de alimentatie (catering)
pentru evenimente (furnizarea de servicii de alimentatie pe baza de aranjamente contractuale pentru
o perioada determinata) .

Operatorul economic are obligatia de a pune la dispozitia beneficiarilor, la solicitarea expresa a
autoritdtii contractante, meniuri vegetariene, fara costuri suplimentare fata de oferta prezentata
Operatorul economic se obliga sd utilizeze exclusiv personal calificat si atestat profesional in domeniul
alimentatiei publice, demonstrand aceasta calificare prin documente justificative (certificate/diplome).
Operatorul economic are obligatia sa utilizeze exclusiv produse agroalimentare de calitate superioara,
insotite obligatoriu si permanent de documentele justificative aferente (certificate sanitar-veterinare,
declaratii de conformitate si certificate de calitate). Documentele vor fi prezentate autoritatii
contractante la cerere

Operatorul economic este integral responsabil si raspunzator pentru respectarea conditiilor igienico-
sanitare si standardelor de calitate prevazute de legislatia nationala si europeana aplicabila, precum si
pentru metodele utilizate in prepararea si servirea hranei

Operatorul economic are obligatia de a pune la dispozitia autoritdtii contractante, la solicitarea expresa
a acesteia, fotocopii conforme cu originalul dupd documentele aferente produselor livrate (facturi
fiscale, avize de insotire a marfii, certificate sanitar-veterinare, declaratii de conformitate, certificate
de calitate)

Autoritatea contractantd nu va suporta si nu va fi responsabild pentru niciun cost suplimentar rezultat
din instructiuni sau cerinte suplimentare transmise prestatorului in mod direct de catre beneficiarii
finali, instructiuni care depdsesc obligatiile expres prevazute in contractul de achizitie publica
Operatorul economic are obligatia sd asigure supravegherea permanentd si riguroasd a prestarii
serviciilor, punand la dispozitie resurse umane calificate, materialele si echipamentele necesare
realizarii integrale si corespunzétoare a obiectului contractului

Operatorul economic raspunde integral pentru siguranta operatiunilor si metodelor utilizate in
prestarea serviciilor, fiind responsabil inclusiv pentru calificarea profesionald a personalului propriu
pe durata executarii contractului

Operatorul economic declarat castigator, viitor prestator al serviciilor, are obligatia de a utiliza pe
intreaga durata a contractului exclusiv personal specializat si calificat, care detine atestate profesionale,
competente certificate si experientd relevantd in domeniul serviciilor de restaurant si alimentatie
publica, demonstrabile prin documente justificative valabile si actualizate

m) Operatorul economic are obligatia sa asigure un timp maxim de asteptare de 20 minute din momentul

ocupdrii locului la masa si o capacitate minima de 100 locuri permanent disponibile in spatiul destinat

servirii



t)

z)

Operatorul economic are obligatia sd asigure in permanenta suficiente locuri disponibile in spatiul
destinat servirii mesei, astfel Incat sa nu existe perioade de asteptare pentru ocuparea locurilor
Operatorul economic are obligatia sa asigure flexibilitatea servirii mesei Intr-un interval orar zilnic
cuprins intre orele 8:00 si 24:00

Operatorul economic este obligat s dispund de un bloc alimentar situat obligatoriu in aceeasi locatie
in care se desfasoara si activitatea de servire a mesei.

Autoritatea contractantd isi rezerva dreptul explicit de a descalifica ofertele operatorilor economici
care nu respectd integral cerintele tehnice, financiare si de capabilitate mentionate explicit in
documentatia de atribuire

Operatorul economic are obligatia de a asigura prestarea serviciilor exclusiv pentru sportivii si
personalul autorizat ai Clubului Sportiv Municipal Oradea

Operatorul economic este responsabil sd nu serveascd produse alimentare alterate sau
necorespunzitoare standardelor igienico-sanitare. In cazul servirii unor astfel de produse, operatorul
economic va suporta integral orice prejudiciu sau daund cauzatd beneficiarilor si autoritatii
contractante.

Operatorul economic este obligat sd respecte intocmai meniurile, gramajele si cantitatile stabilite
explicit in documentatia de atribuire si aprobate de autoritatea contractanta, garantand in permanenta
un standard calitativ superior in ceea ce priveste procesul de preparare si servire a hranei

Operatorul economic are obligatia de a respecta intocmai meniurile si cantitatile stabilite explicit in
documentatia de atribuire, asigurdndu-se ca orice modificare intervenitd nu afecteaza calitatea,
cantitatea si caracteristicile stabilite in documentatia de atribuire. Orice ajustare a meniurilor va fi
comunicatd in prealabil si justificatd prin factori obiectivi, precum disponibilitatea ingredientelor sau
sezonalitatea, fara a compromite standardele asumate in procesul de preparare si servire a hranei.
Operatorul economic are obligatia stricta sa respecte limitele financiare stabilite prin contract in ceea
ce priveste contravaloarea meselor servite, fara posibilitatea solicitdrii unor costuri suplimentare din
partea autoritatii contractante

Operatorul economic are obligatia de a intocmi zilnic o listd nominald completd si actualizatd cu
sportivii care beneficiaza de serviciile prestate in ziua respectiva

Operatorul economic are obligatia sa realizeze sdptamanal, in colaborare cu reprezentantul desemnat
al autoritatii contractante, un pontaj detaliat care sa reflecte numarul exact al sportivilor care au
beneficiat de mesele servite in saptdmana respectiva. Acest pontaj va fi autentificat prin semnatura
reprezentantului autoritatii contractante

Lista nominala zilnica a beneficiarilor serviciilor prestate, care nu poartd semndtura si autentificarea
reprezentantului autorizat al autoritatii contractante, va fi consideratd nuld si nu va putea fi luata in
considerare pentru justificarea si plata serviciilor prestate

Operatorul economic are obligatia sa adapteze meniul oferit specificului activitatii sportive desfasurate
de beneficiari, luand in considerare necesitatea asigurarii unui aport nutritional corespunzator efortului
fizic intens depus de sportivi

aa) Pe durata derularii contractului, operatorul economic are dreptul sa opereze modificari ale meniului

prezentat initial doar in masura in care aceste modificari garanteazd mentinerea sau imbunatatirea
standardului calitativ si nutritiv stabilit initial. Orice modificare trebuie notificatd in prealabil si
aprobatd explicit de catre autoritatea contractanta

bb) Numarul beneficiarilor serviciilor prestate poate inregistra fluctuatii pe durata contractului, in functie

de necesitatile si interesele autoritdtii contractante, respectiv in raport cu programul si calendarul
competitiilor sportive organizate. Operatorul economic isi asuma obligatia de a se adapta flexibil
acestor modificdri, fara ca aceasta sa conducd la modificarea conditiilor financiare stabilite prin
contract

cc) Prestarea serviciilor contractate va fi suspendatd temporar pe durata pauzelor competitionale, conform

programului competitional stabilit de autoritatea contractanta. Operatorul economic va fi notificat cu
privire la perioadele exacte de sistare a serviciilor.



V. PROPUNEREA TEHNICA

In cadrul ofertei tehnice ofertantii vor elabora propunerea tehnica detaliatd, demonstrand indeplinirea
tuturor cerintelor stabilite de autoritatea contractantd in prezentul caiet de sarcini.

Operatorii economici (ofertantii) vor asigura cu operativitate, eficienta si Tn mod sustenabil din punct de
vedere financiar, servicii de restaurant si servire a mancarii de buna calitate, conform Documentatiei de atribuire
si necesitatilor autoritatii contractante, asa cum sunt mentionate in documentatia de atribuire,dupa cum urmeaza:

Propunerea tehnicd trebuie sd includa oferta de meniu acceptata, conform anexet, si sa cuprinda in mod
obligatoriu dejun si cind in variantele(meniurile) oferite: gustari reci, gustari calde, supe, ciorbe, mancare
gdtitd, preparate din carne, garnituri, salate, desert, apa plata; Ofertantii trebuie sa confirme explicit ca acceptd
conditiile privind gramajele si structura meniurilor stabilite de autoritatea contractanta pentru mesele principale
(pranz si cind), conform prezentului caiet de sarcini.

Ofertantii vor prezenta preturile aferente meniurilor incadrarea in valoarea estimata MAXIMA
pentru masa, respectiv 68 lei/meniu zi/persoand cu Tva, 61.26 lei/meniu zi/persoana fara TVA.

NU se accepta oferte alternative.
NU se accepta oferte partiale.

Propunerea tehnica se va elabora astfel incat aceasta sa permita identificarea cu usurinta a
corespondentei cu cerintele din caietul de sarcini; cerintele din caietul de sarcini vor fi considerate ca fiind
minimale si obligatorii;

VI. PROPUNEREA FINANCIARA

Se va completa corespunzitor Formularul de oferta si anexa, valoarea TVA va fi evidentiata separat.
Pretul va fi exprimat in lei si nu va putea fi majorat pe intreaga perioadd de derulare a contractului.

Oferta depusa va avea o valabilitate de minim 90 de zile. Tarifele stabilite de ofertanti nu pot fi majorate
ulterior depunerii ofertei si vor fi valabile pe toata perioada de derulare a contractului .

Intocmit, Vizat
Responsabili sectii,

Intocmit
Nicusor Vasadi
Gepian Petru

Luchin Milan

Sabau Radu



MODEL ORIENTATIV DE MENIU SI CONDITII DE ADAPTARE

Prezenta anexa cuprinde un model orientativ de meniu saptamanal, avand rolul de a ilustra structura
nutritionald, nivelul calitativ si complexitatea serviciilor solicitate de Autoritatea Contractanta.

Meniul are caracter orientativ si exemplificativ si nu reprezinta o lista fixa si exhaustiva de preparate
obligatorii.

Pe durata derularii contractului, Prestatorul va putea adapta sau rota preparatele, cu respectarea cumulativa a
urmatoarelor conditii:

1 Mentinerea valorii nutritionale

Prestatorul are obligatia de a asigura o structura nutritionald adecvata activitatii sportive de performanta,
care sd includd zilnic:

o surse suficiente de proteine (carne, peste, oud sau alternative echivalente);
e carbohidrati complecsi;

e legume proaspete sau gatite;

o fructe sau desert;

o aport caloric adecvat efortului fizic intens.

Adaptarile realizate nu vor conduce la diminuarea valorii nutritive sau energetice a meniului, aceasta
urmand a fi mentinuta la un nivel cel putin echivalent cu cel prezentat in modelul orientativ..

2 Respectarea gramajelor minime

Prestatorul se obligd sa respecte gramajele minime stabilite prin documentatia de atribuire pentru fiecare
componentd a meniului (fel principal, garnitura, salata, supa/ciorba, desert).

Orice ajustare a preparatelor nu va conduce la diminuarea cantitatilor minime asumate.
3 Mentinerea valorii financiare ofertate
Adaptarea sau rotatia meniurilor nu va conduce la depasirea tarifului unitar ofertat si acceptat prin contract.

Prestatorul nu poate solicita costuri suplimentare pentru modificari de structurad alimentara care respecta
conditiile prezentei anexe.

4 Pastrarea standardului calitativ asumat

Prestatorul are obligatia de a mentine standardul calitativ al ingredientelor si al procesului de preparare, in
conformitate cu:

o cerintele Caietului de Sarcini;
e normele sanitar-veterinare si de sigurantd alimentara;
o nivelul calitativ prezentat n oferta tehnica.

Orice modificare nu trebuie sa conduca la scaderea calitétii ingredientelor sau la inlocuirea acestora cu
produse inferioare.
Dispozitii finale

Modificdrile realizate in conditiile prezentei anexe nu constituie modificari substantiale ale contractului in
sensul art. 221 din Legea nr. 98/2016, Intrucat nu altereaza natura generala a serviciilor contractate si nu
afecteaza echilibrul economic al contractului.



MODEL ORIENTATIV DE MENIU SAPTAMANAL

Modelul de mai jos are caracter orientativ si exemplificativ, fiind utilizat pentru determinarea structurii,
nivelului calitativ si valorii nutritionale a serviciilor contractate. Preparatele pot fi adaptate sau inlocuite cu
alternative echivalente, cu respectarea conditiilor prevazute in Caietul de Sarcini.

LUNI

Pranz: Ciorbd de legume — 350 g; Piept de pui la grill cu dovlecel si sos — minim 180 g proteind + 170 g
garniturd; Salatd — minim 120 g.

Cina: Fripturd (carne rosie sau albd) cu garniturd — minim 350 g total; Desert sau fruct.

MARTI

Pranz: Ciorba de vita — 350 g; Preparat pe baza de peste — minim 180 g; Garniturd — minim 170 g; Salata —
minim 120 g.

Cina: Preparat proteic cu salatd complexa — minim 350 g total; Fruct.

MIERCURI

Pranz: Supa crema — 350 g; Preparat pe baza de curcan sau pui — minim 180 g; Garniturd — minim 170 g;
Salatd — minim 120 g.

Cina: Preparat proteic cu garniturd — minim 350 g total; Fruct.

JOI

Pranz: Supa de pui cu taitei — 350 g; Peste la grill — minim 180 g; Garniturd legume — minim 170 g.

Cina: Salata complexa cu proteind — minim 350 g total; Fruct.

VINERI

Pranz: Ciorba — 350 g; Preparat din carne — minim 180 g; Garnitura — minim 170 g; Salata — minim 120 g.
Cind: Preparat proteic cu salatd — minim 350 g total; Desert sau fruct.

SAMBATA

Pranz: Ciorba — 350 g; Peste la grill — minim 180 g; Garniturd — minim 170 g; Salatd — minim 120 g.
Cina: Preparat proteic alternativ — minim 320 g total; Fruct.

DUMINICA

Pranz: Supa sau supa crema — 350 g; Tocanita sau preparat proteic — minim 250 g; Garniturd — minim 170 g;
Salatd — minim 120 g.

Cind: Preparat proteic — minim 200 g; Garnitura — minim 170 g; Fruct.

Mentinerea valorii nutritionale, respectarea gramajelor minime, mentinerea valorii financiare ofertate si
pastrarea standardului calitativ asumat sunt obligatorii pe intreaga durata a contractului, conform conditiilor
stabilite Tn Caietul de Sarcini si In prezenta anexa.

Mentinerea valorii nutritionale, respectarea gramajelor minime ajustate, mentinerea valorii financiare
ofertate si pastrarea standardului calitativ asumat sunt obligatorii pe Intreaga durata a contractului, conform
conditiilor stabilite in Caietul de Sarcini si in prezenta anexa.

Intocmit, Vizat
Responsabili sectii,

Intocmit
Nicusor Vasadi

Gepian Petru
Luchin Milan

Sabau Radu
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